


INHOUD - CONTENU

e PULLED PORK
HOTDOG & BURGER. STILE

PULLED PORK KROKET
PULLED PORK SCHOTEL

LAMSSPIESIES -
POLDERSCHUITIES

KOFTE - PAPRIKASPIESIES
1 MET QUINOASALADE

'LOTIE - BANAAN SPIESIES

MEXICAN CHILI
MET BBQ-WORSTIES

GRILLED SPEK

. POFFERHIES -
KRUIDENBOTER, SPIESIES

4

10
12

14
16

18
20

PULLED PORK
HOTDOG & BURGER STYLE

CROQUETTES DE PULLED PORK
PLAT AU PULLED PORK

BROCHETTES FILET D°AGNEAL -
POMME DE TERRE FARCIES

BROCAETTES KOFTE. - POIVRONS

A LA SALADE DE QUINCA
BROCHETTES LOTTE - BANANE

CRILI MEXICAIN
AUX SAUCISSES BBQ

LARD GRILLE
BROCAETTES DE “POFFERTIES

B o
A

ATL BEURRE AUX HERBES

Beste Versspecialist,

Met ‘Streetfood BBO' brengt Verstegen andermaal inspiratie omvan
‘buitenshuis eten’ esn belevenis te maken. Ma een lange koude periode
van herfst enwinter, staat iedere consument te popelen buitenshuis te
vertoeven en te gerieten van de eerste warme zonnestralen.

BEQ is de populairste activiteit dat voor hun gezin,

al dan niet met goade wrienden en familie, zich hiervoor leent!

De jonge generatie staat veel meer open voor nieuwe smaken,
nieuwe concepten enis bovendien avontuurlijk aangelegd.

Daarcrn, laat hen Uw vakmanschap beleven in een nieuwe verrassende
aanpak, Uw kwaliteitsvlees prosven in esnvemisuwd hamburger
broodje, ter plekke gebraden op de BEQ. Laat hen ‘Pulled Fork!
ontdekken, maar vooral, geef de consument de kans

zelf creatief Uit de hoek te komen. Hij zal U dankbaar zijn.

U als vakvrouw en vakman heeft dagelijks een persconlijk en

direct contact met Uw klanten, U spreekt met hen en kan hen
enthousiasmeren met deze nieuwe concepten en smaken,

I onderscheidt zich daardoor van de gemaksvoeding die
tegenwoordig te veel wordt aangeboden.

De jonge, bewuste consument is steeds op zoek naar waar voor hun
geld, naar kwaliteit zowel in ingrediénten als in vakmanschap.

I bent hun geschikts partner in hun zoektocht, help hen en verras hen,
zij zullen U belonen met hun trouw aan U en Uw zaak!

‘Streetfood BBCY reikt U alle elementen aan om van hét BB

moment, Uw moment te maken bij Uw klanten.

Werstegen brengt hulde aan de twee architecten van

de ‘Streetfood BB - recepten op de cover van dit boekje,
U met plezier aangeboden door Yerstegen,

{Marisa Herman en Eric Vandenbroedie)

Ik wens I een fantastisch BB -seizoen

envooral een lange en warme zomer |
Culinaire groeten,
Fita Laura Schepkens

General Manager
Verstegen Spices & Sauces N

Cher spédialiste en frais,

Ayec ‘Streetfood BBQY, Verstegen vous invite une fois de plus & vous
lancer dans des aventures alimentaires 3 |'extérieur. Aprés de longs mois
dautomne et d'hiver dans le froid, chaque consommateur trépigne
dimpatience a l'idée d'aller dehors et de profiter des premiers rayons
du soleil. Quol de plus agréable qu'un BBC pour s'adonner 3 ces plaisirs,
peutétre en compagnie de sa famille ou de sesamis 7

La jeune génération est bien plus réceptive aux nouvelles saveurs et

AUy concepts originaus, mais surtout, elle est préte & tenter I'aventure |
Faites-lui dong découvrir votre savoir-faire professionnel arace a une
nowvelle approche surprenante, Invitez-la & déguster du porc effilochs
ou & golter votre viande de qualité dans un hamburger entigremert
revisité, cuit sur place au QBQ. I'Wlais surtout, offrez & vos consommateurs
la possibilité d'exprimer leur créativité. s vous remercieront,

En tart que professionnel et professionnelle, vous avez un cortact
direct et personnel avecvos dients au quotidien. Yous parlez avec eux
etvous avez |3 capadté de leur transmettre de [‘enthousiasme pour cas
rouveals concepts et ces saveurs nouvelles, Vous vous distinguerez
ainsi de la nourriture fadle, que 'on trouve justement partout.

Le consommateur jeune et attertif ast toujours  |a recherche de qualité
en échange de son argent, que ce soit pour I"alimeant en lui-mérme ou
chez son professionnel. Vous incamez le partenaire idéal dans cette
quéte, Offrez-lui votre aide et surprenez-le, et il vous récompensera en

accordant sa confiance avotre établissement et & votre commerce |

‘Streetfood BBQ vous propose tous |es ingrédients nécessaires pour faire
d'un simple BBQ un morment de partage & votre image pour vos clients,

Verstegen rend hommage aux deux concepteurs des recattes
‘Streetfood BBQ sur la couverture de cet ouvrage, que Verstegen
a le plaisir de vous offrir, (Marica Herman et Eric Vandenbroscke)

Je vous souhaite une merveilleuse saison BBQ,
mais surtout un bel &2, long et chaud |

Salutations culinaires,
Rita Laura Schepkens

General Manager
Verstegen Spices & Sauces 5.4,



INGREDIENTEN

Augurken zoetzour

Varstegen Pulled Pork sauce ﬂ

Burgers £ broodjes en kaolsla ziin oakte keopin pakket
Verstegen Schapesnaren 22724

BASISDEEG

1 ki Snijlingen woar gehakt thalf am half)

3 g Verstegen Color Plug ﬁ'

L0 g Verstegen Budget Vero Binding l::‘f kg gehakt

30 g/kg Verstegen Kruidenmix voor Pulled Pork Chili > af

25 g/kg Yerstegen Kruidenmix voor Pulled Pork Smokey Paprika =

Snijlingen deor de 3 rmm plaat drasien en mengen met de afgewogen
hoaveslhaid Color Plus PURE en Wero Binding PURE en Kruidenrmix
woor Pulled Pork Chili PURE of Pulled Pork Srmokey Paprilka PURE.

COLESLAW

500 g Witte kool fijn gesneder)

250 g Geraspte wortel

15 g Verstegen Biefstukkruiden met zout per kg

100 g Mayenaks parky

YVerstegen Yriesgedroogde Bieslookringen gesneden 'ﬂ'

Witte kool en wortelen goed wassen, Witte kool in 4 snijden en
vervolgens filne repen kool sniden, De wortelen fin raspen. Witte
kool en geraspte wortelen rmengen en kruiden met de fgewogen
hoeveelheid Biefstukkruiden met zout, De gemengde en gekruide
groenten in een vacuumzak doen en vacumeren, Ma enkele uren de
groenten Uit de zak halen en stevig uitknijpen zodat het meeste vocht
wegloopt, Mengen met +~ 100 g mayonase per kg en bieslook,

PULLED PORK BURGER

Meng 1 kg kant & klaar Pulled Pork draadjesvliess met 1 kg basis-
deeq Pulled Pork burger. Portioneren per 140 g en in de gewsnste
hamburgerverm afdrukken. Serveer/bied te koop aan in pakket
met broodje, koolsla, augurken en Pulled Pork sauce PURE.

PULLED PORK HOTDOG

Meam dezelfde wulling als de Pullad Pork burger en wul deze in
schapesnaren 2724, Maak worstjes van 5 cm, Serveer/bisd te koop
aan in pakket met broodje, koolsla, augurken en Pulled Pork sauce
PLIRE.

Serveerfbied te koop aan in toonbank met
e Peruaanse krielties: 1 kg Krieltjes, Qlijfolie,
et 10 g Werstegen Peru kruidenrmix . Meng
de krieltjes met de oliffolie en de kruidenrmix
Peru PLIRE.

dépices [ Verstegen, Mélangez des pornrmes
grenailles péruviennes avec de [huile et le Peru

LED PRk °
BURGER. STYLE

INGREDIENTS

Camichere sigres-doux

Pulled Pork sauce @ Yarstegen

Burgers ! patit painet salade de chau 3 acheter en paguets
Boyaux de mouton 22 x 24 Verstegen

BASE

1 kg Patite viande pour hache (metig/meitia)

3 g Color Plus (& Varstegen

50 g Liant Budget Vero (@ Verstegen / kg d*haché

30 g/kg Mélange d'dpices pour Pulled Pork Chili §a Verstegen ou
25 gfkg Melange d'epices pour Pulled Pork Smokey Paprika = Wergegen

Passez la petite viande & la plague de 3 mm et mélangez avec
la dose correcte de Coler Plus PURE, de Liant Wero PURE et de
Mélange d'épices pour Pulled Pork Chili PURE ou de Mélange
d'épices pour Pulled Pork Srmokey Paprika PURE.

COLESLAW

50 g de cheu blane haché finement,

250 g de carattes ripdas

100 g de raisire secs

15 g Epices pour stegk aves sal Verstegen par kg

100 g de mayonnaiss par ky

Annesux de ciboulette lyophilisés coupds & Yarstegen

Bien laver le chou blanc et les carottes. Couper le chou blanc en
4, Hacher le chou et rdper les carottes finernent. Mélanger le chou
blane, les carottes ripées et les ralsing secs, Assalsonner avec les
Epices pour steak avec sel en fonction de la quartité, Placer le mé-
lange de légurnes épicés dans un sac sous vide et faire sortir [,
Aprés quelques heures, sortir les legumes du sac. Presser soigneu-
semert pour dvacuer le jus Mélanger ensuite avec +- 100 g de
rnayonnaise par kg et des Anneauwx de dboulette lyophilizés coupés.

PULLED PORK BURGER

Mélangez 1 kg de lantéres de pork effiloché Pulled Pork) préparées
avec 1 kg deburger de pulled peork comme base, Divisez en pertions
de 140g et fagonnez en forme de hamburger. Servez/proposez &
I'achat en paquets avec du paln, de la salade de chou, des comi-
chons et de la Pulled Pork sauce PURE,

PULLED PORK HOTDOG

Utilisez la mérme farce que pour le burger au pork effiloché et rem-
plissez las boyaux de mouton de 22x24. Fagonnez des sauclsses
de & em. Servez/proposez 4 ["achat en paguets avec du pain, de la
salade de chou, des cornichons et de la Pulled Pork sauce PURE.

Serveziproposez & |'achat au comptolr aves des
pornmes grerailles péruviennes : 1 kg de pornmes
noisettes, de Ihuile d'olive, 10 g Peru mélange

rmélange d'épicas PURE,
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PULLED PORK KROKET
(ROQUETTES DE PULLED PORK b

T

INGREDIENTEN @ =7
1 kg Pulled Pork vleas zonder saus (b, va tkerespiering) %

’ ]
ol . %

30 gfkg Merstagen Kruidenmix voor Pulled Pork Chili & afzs g/kg 'f.' ; -
Verstegen Kruidenmizvoor Pulled Pork Srnokey Paprika 9 ! .r 4
250 g Verstegen Pulled Pork sauce = ~3
THD g Water
25 g Verstegen Bouillon edelylass INGREDIENTS
17E g Verstegen Vero Alleshinder 1 kg Parkeffiloché (pulled pork) sans cawe e &chine de pork)
20 g Yeretegen Gelatinepoeder || 30 g/kg Mélange d' épices pour Pulled Park Chili (& Verstagen ou
Werstegen Batter n®6 2% gikg Malange d'Epices pour Pulled Pork Smakey Paprika e Yerstegen -t
Verstegen Paneermeel wit/rood/geel naar keuze 250 g Pulled Pork sauce Q Varstegen e

7E1 g Eau
De Vero allesbinder in 2en kom doen en meangen met de Pulled e E'D"'moh de Hianda Karategen )
Fork sauce PURE. Het water en de bouillon toevoegen en al roe- 1358 Yei I'am't':'_”t_"{ersmge”

\ 20% Poudre de galatine |l Varsteg en
rend aan de kook brengen, Gelatine toevoegen en aven alles laten D Fatoraeor
doorkeksn. Afgieten op esn gsoliede platte gastrenormplaat en e e R
uitstrijken tot +/- 1 em dikte, Afdeklken met plastic folie en ver- 3 .
volgzns laten afkoslen en opstijven in de koslkast, Wanneesr koud h‘!.
an hardr portion aran in de ge‘w’enste stuklien, Paneren met batter Versez le Vero lant-tout dans un bol et mé|angez avec de laPulled |
. v + S e al'y

n°6 (werhouding 1 desl Batter n°4 en 25 delen water) en paneren Pork sauce PURE. Ajoutsz I'sau ot le bouillon o porter & ebL:l”Itlon
in paneermeel naar keuze, en remuant. Joignez Ya gélatine et laisser mijoter le tout. Egout- -

tez sur une plague gastro huilée plate e &alez jusqu'a +/- 1 cm g

d'épaisseur. Recouvrez defilm plastique. Latssez ensuite refroidir ot -

prendre dans le frige. Quand le mélange est froid ot g2lifig, divisez »

Varkensvlees kan vervangen worden door runds- : 3 . :
en portions au choix Panez avec e batter na (rapport © 1 portion

T[P ylees (ideaal is om 20% Ossestaart te gebruiken) S B R R i o e i
voor Pulled Beef kroketten of gevogelte vless voor SRS el R e draichbd s abal IRl R -

Pulled Poultry krokstten, U kan eventusel de kro-
ketten in rijsteblosmwentalen alvorens te paneren.

La viande de pork peut &tre remplacée par de la viande
de beauf {lidéal est d'utiliser 2074 de queue de beauf)
pour les croguettes de Pulled Peef ou de la viande de

derveer | dted te doop aan
met eornichon staafjes,
%ﬂfe’g(ﬂ aﬁﬁr&rﬁm AL,
dipransie van graanmorterd P ; ais
enVeriteaen Atiar Jj eF (4424 Heg A
T -
cornichons, der Anneaux de -
pliment fort Verrtegen THAE,
une trempetie de inoutarde
om 3?"% et une dafade
/Et}xr %ﬁmfﬁ’%ﬁﬁgéﬂ

volaille pour les croquettes de Pulled Poultry, Vous pou-
verz dventuellement recouvrir les croquettes da fleur de
farine de riz avant de les paner,




PULLED PORK SCHOTEL

PLAT AU PULLED PORK

Teer Lekter met yenbeliatade:
< genkel fijngesneden
bimoensap, &é{fﬁw{, Verstegen
Kerriepoeder, %?’Z!;Iﬂ
Incagout & otijfolie.

INGREDIENTEN

1 ki Yarkerespiering 2k

30 gikg Verstegen Kruidenmix voor Pulled Pork Chili @ aof

25 gikg Verstegen Kruidenmix voor Pulled Pork Srnokey Paprika @
Yeretegen Pulled Pork sauce @

Yarstegen Wraps

Maretegen Atjar Tjamposr

Spiering entdeen van overtollige pezen en vet en portionaren in
stukken wan 500 g. Winkelklaar vless inwrijven meat een Kruiden-
mix voor Pullad Pork PURE naar keuzs, Wacumeer in kookzakken
en laat een nacht marineren in koeling, Vervolgens garen op 85°C
in de {combi-jsteamer of in de kookketel gedurende 7 & 8 uur.
Terug koelen, Haal uit waculim, bewaar het kookvacht en grill tot
gawenste kleur Trak heat wlees uit elkaar en meng wat kookvocht
door de Pulled Pork.

INGREDIENTS

1 ky Echine de pork @éscsds)

30 g/kg Malange d'épices pour Pulled Pork Chili @ YVarstegen ou

25 g/kg Melange d'épi&s pour Pulled Park Smokey Paprika = Wersteqgen
Pulled Pork sauce (= WYarstagen

Salade Atjar Tjarnpoer Verstegen

Wraps Yarstegen

Ster 'excds de graisse o detendons del’échine Divisez en mor-
ceaux de 500 g Enrobez |a viande préparde avec un Wélange
o épices pour Pulled Pork PURE au choix. Emballez la viande sous
wide dans des sachets de cuisson et laissezda mariner une nuit
au frigo.

Cuisez ensuite & point & B5°C dans lefour (combi) vapeur ou dans

+ Serveerfbied te koop aan met da Pulled Pork op
earn wrap met de Pulled Pork sauce PURE en Afjar

TIP

Tjampaoer,

+ Serveerfbied te koop aan met Pulled Pork schotel:
verse groentjes, Pulled Pork sauce PURE, Atjar Tjam-

poer en wraps,

(s

une rmarmite pendant 7 & & heures. Laissez & nouveau refroidir,
Evacuez I'air ef réservez le jus de cuisson. Grillez ensuite jusqua
obtenir la coloration désirée, Effilochezlaviande et incorporez du
jus de culsson au pork effiloché (Pulled Pork).

+ Serverfproposer & |'achat avec le pork effiloché sur
un wrap avec la Pulled Pork sauce PURE et Salade Atjar
Tjamposr

+ Server/proposer & l'achat avec le plat au pork effiloché
{Fulled Pork) : l&gumes frais, Pulled Pork sauce PURE ot
Salade Atjar Tlampoer e wraps.

Lélicienx avec ratade de
fenouil : fenouil coapt,
jus Ae citron vert, cifontelte,
Lurry fans rel %rmng_u
el Inea Verstegen et Autle
A olive.




LAMSSPIESIES - POLDERSCHUITIES

CHETTES FILET D'AGNEAL- =2,
R e NES DE. TERRE FARGIES ° %

LAMSSPIESIES

INGREDIENTEN
1 ky Larrefilet
Yeretegen Bamboosticks gunshaped 180 mm

Shap peas
25 g Verstegen World Grill Fiesta Peru =
Lirmeen

Snij de lamsfilet in plakjes van 1 em dik en meng met de World
Grill Fiesta Peru PURE. Rijg telkens 1 stulje op aparte spiesjes

rmet een shap peas en stukje limoen,

POLDER SCHUITIES

INGREDIENTEN
1 ky Gekooltie sardappelen met schil

¥ ky Gekookte aardappelstuljes met schil

Warstegen World Grill Greek Passion ﬂ

CHijfstubjes

Feta

Meng de aardappelstukjes met de World Grill
Gresk Passion PURE & de olijven. Haal de aardap-

pelen uit mat de lepel, leg op de bodem stukjes
fata en vul met de aardappelstukjes,

FIESTA PERU DIP

INGREDIENTEN

¥ by M ayonnaise

¥ by Waghurt

25 g Verstegen World Grill Fiesta Peru Q

Weng alles met elkaar en biedin pakket
aan met de spiesjes,

..J- o O

Q

BROCHETTES FILET D'AGNEAU

INGREDIENTS

1 kg Filet d'agneau

Bamboosticks gunshaped 180 mm Yerstegen
M angetouts

25 g Waorld Grill Fiesta Paru = Verstegen
Citranvert

Découpez le filet dagneau en tranches de 1 om d'&paisseur ot
mélangez-les avec la World Grill Fiesta Peru PURE. Enfilez les
Morceaux sur un pic & brochette avec un mangstout et un bout
de citron vert,

POMMES DE TERRE FARCIES

INGREDIENTS

1 ky Pornmnes de terre cuites (aved la peau)

¥ by Moreaur de pormmes de terme cuits (aves [a pead)
Woarld Grill Greek Passion @ Verstegen

Bruts dolive

Fata

Mélangez les morceaux de pornme de terre avec
le World Grill Greek Passion PURE & les olives.
Evidez les pemmes de terre avec une cuillére,
disposez quelques morceaux de feta dans le
fond et farcissez de merceaux de pormme de
tarre,

TREMPETTE
FIESTA PERU

INGREDIENTS

¥ by de mayennaise

¥ by de yaourt

25 gWorld Grill Fiesta Peru @ Yarstegen

Wl&langez tous les ingrédients of propo-
sez en paguet avec les brochettes




KOFTE - PAPRIKASPIESIES @)

MET QUINCASALADE
BROCAETTES KOFTE - POIVRONS

‘A LA SALADE DE QUINOA

KOFTE-PAPRIKASPIESIES

INGREDIENTEN

3 g Verstegen Color Plus &2

WVerstegen World Spice Blend Arabic Kaneel - Venkel =

1k Gehalt gekruid rmet 20 g Verstegen World Spice Blend
Arabic Kaneel - Venkel 9

Mini paprika geel, groen & rood

Snij een schiffje van de paprika’s, Verwijder de zaadjes en wul de
rini paprika met het gehakt, Steek de 3 soorten paprika’s op een
jjzeran satd BBO spies.

QUINCASALADE

INGREDIENTEN

1 ky Gekoolte Quines feud)

100 g Dl ries-aratjec

200 g Geknokte enap peas

S0l Lirvesereap

50l Maislie

15 g Verstegen World Spice Blend Asia Kentjoer - Szechuan @
8 g Verstegen Gomasio Maniguette

Meng alle ingredignten tot een frisse salade. Indien gewenst,
werk af met verse koriander / platte petersalie of munt/ bieslook,

INGREDIENTS
3 g Color Plus @ WVerstegen
Waorld Spice Blend Arabic Cannelle - Fenouil @ Yarstegen
1 kg Yisrde hachéa scesiconnéede
20 g Waorld Spice Blend Arabic Cannelle - Fenauil b Werstegen
Petits paiviare jaunes, verts & miuges

Coupez unetranche de poivren, Otez les graines et farcissez les
petits polvrons avec la viands hachée Pigusz les trois types de
polvrons sur une brochette en acier de BBO saté,

SALADE DE QUINCA

INGREDIENTS

1 kg Cuinea cuit Freaid)

100 g Petits pois surgelés

200 g Mangetauts cuits

50l Jue de citron vert

50 ol Huile de rais

15 gWorld Spice Blend Asiz Galanga Camphré - Szechuan 9 YVarstagen
8 g Gormasio Maniguette Verstegen

ml&langez tous les ingrédients pour obtenir une salade fraiche, Si
wous le souhaitez, ajouter aussi de la coriandre fraiche, du persil
plat ou de lamenthe, et de la cboulette,
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LOTTE - BANAAN SPIESIES
BROCAETTES LOTTE - BANANE

INGREDIENTEN

1 kg Lette

1 kg Banaan

Fijrne sneatjes gerankt spek

50 g Verstegen World Grill Fuego Peru
WVerstegen Rernouladesaus S Ravigotesaus
Varstegen Barmboosticks gunshaped 180 rmm

Snij de lotte in mooie stukken van 1 cm dik. Snij de banaan in
maooie stukken, Meng de banaan en lotte met de World Grill
Fuego Peru. Rol de bananenstukken in het spelk Maak spiesjes
wan de banaan en de lotte,

Bied e ravigotefans
of ??Wﬂfzjzﬂﬁf
aan 4} aarkoop
van de fpiesies.

INGREDIENTS

1 by Lette

1 kg Banane

Fires tranches de lard furné

50 g Waorld Grill Fuego Peru YMerstagen
Sauce remoulade S Sauce ravigote Verstegen
Barmiboosticks gunzhaped 120 mmYerstegen

Coupezla lotte en beaux morceaux de 1 e d'épaisseur. Couper
labanana en morcsaux génédreux. Malangez labananes et la lotte
avec la World Grill Fuege Peru, Enroulsz les morceaux de banane
dans le lard, Enfilez ensuite lss morceaux de banane et da lotte
sur un pic & brochattes

Boporer ta (atice rémontade
?Z{ jﬁ?ﬁ'{? a £ ackat des
Hrochettes.




MEXICAN CHILI

MET BBA-WORSTIES

CHILL MEXICAIN AUX ¢
GAUCISSES BBQ

BBA-WORSTILS

INGREDIENTEN

1 kg Gehakt

Yargtegen Schapesnaren 22/24

Werstegen Kruidenrmix voor Pulled Pork Chili =
Warstegen Color Plus =

Kruid het gehakt met 30 g/kg Kruidenmix voor Pullad Park Chili
PURE en 3 g Color Plus PURE. Wul af in schapesnaren =n maak
worstjes van 5 om. Gaar deworstjss op de BBOL Servear mat de
Mmlexican chili,

MEXICAN CHILI

INGREDIENTEN

111 klik) Rode bonen

1101 klik) Grote witte kbanen

1111 klilkg Berlotti bonen

2 Verezvenkek in brunoies

2 Uign in bruroiss

1 Selder in bruncizse

3 Gehakte tarmast

Oliffeslie

&0 g Verstegen Spicernix del Mondo Guadalajars Q

Stoof deui en de groentjes aan in olifolie. Voeg tomaat en kruiden
toa an laat 15 minuten suddersn. Voeg de bonen toe en laat 10
rninuten zachtjes garen, Bied ditte koop aan met de BBQ-worstjes,

orueer | died te ooy aan

met frieties van ¢ Len
e

yEnLen, :
/Vgrmgm Gomasio W7y

SAUCISSES AU BBQ

INGREDIENTS

1 kg Wiarde hachée

Boyaux de mouton 22 x 24 Varstegen

Mélange d'&pices pour Pulled Park Chili ﬁ Yerstegen
Calar Plus {2 Warstagen

Azzaisonnez la viande hachée avec 30 gfkg de Mélangs d'épices
pour Pulled Perk Chili PURE et 3 g Color Plus PURE. Remplis-
sez-an les boyaux de mouton ef fagonnez des saucisses de 5 om.
Faites cuire les saucisses au BBQL Servez avec le Chili mexicain,

CHILI MEXICAIN

INGREDIENTS

111 bxaite) Harioots rauges

11101 baite) Gras hatdcots blancs

1101 baite) Harioots Barlatti

2 Fenouils frais en brunoiss

2 igrens en bruno s

1 CEleri an brunoise

3| Tarnates cuites

Huile o @live

40 g Verstegen Spicernix del Mondo Guadalajara @

Faites revenir I'oignon et les 1&gumes dans I"huile dolive. Ajoutez
les tomates et les herbes of laissez mijoter 15 minutes, Ajoutez
les haricots ef faites cuire 3feu doux pendant 10minutes. Servez
avec les saucisses au BBO,

dervey | proposeg a Lachat
aw;a{a Frites de ﬁ?ﬁﬁw{
sulliés agsaifonnees de

Wx’af Curry %mﬁvgm.




INGREDIENTEN
1 ki Licht gerauten buikspak
Yargtegen Spicemix del Mondo Guadalajars ‘::"

Bestrood het licht gezouten spek met 20 gfky Spicemix dzl Mon-
do Guadalajara PURE. Doe dit in een vacuum zak en trek lucht-
ledig. Gaar het in de stearner op 80 & 85°C gedurende 3 4 4 u,
Daarna snel terug koslen, Mu is het spek grill klaar,

GRILLED SPEK ' )
LARD GRILLE

INGREDIENTS :
1 kg Poittine de patk [&géramernt salés

Spicemix del Mondo Guadalsjara Q Yarstegen

Saupeudrez le lard |&gdrement salé de 20 gfkg Spicemix del »
IMondo Guadalajara PURE. Placez dans un sac sous vide et éva-

cuez |air. Lalssez cuire dans le steamer pendant 3 & 4 haures & & \
BO/BE"C, Faites rapidement refroidin, Lelard est prét 4 &tre grill!



POFFERTIES - KRUIDENBOTER

BROCHETTES DE "POFFERTIES
RA\], BEURRE AUX HERBES

KRUIDENBOTER

1 kiy Boter

253 30 g Verstegen Cacao Pepper allspice rasphberry [
250 g Bruine cassmnade

Fijngesnedan werse murt

Meng de boter met de cassonade, fijngesneden munt en gema-

len Cacae Pepper allspice rasberry PURE,
Bied aan in pakket verkoop met poffertjes op spissjes voor op
de BBOL

De Fraidendoter & jﬁé 0
Wik fii ananas 4 !
el Z&! /aanmﬂa’e;ém.

i} wet

BEURRE AUX HERBES

1 kg Beurie

253 30 g Cacao Pepper allepice rasphberry @ Varstegen
250 g Cassmnade brune

Manthe finernent hachée

Wélangez le beurre 4 la cassonade, 3 la menthe finement hachée
et au Cacao Pepper allspice rasberry PURE concassé,

Cffrez & lavente avec des poffertjes sur des pies & brochette pour
le BB

Lo fearre aux fertes et
fgﬂ&Wﬂf Aébicienx avec des
ananay aun BB, avec des
%a;ﬂrﬂ, avec des criped.

8 - et s

— A e ;
-




VERSTEGEN PRODUCTEN

Code Inhoud Omschrijving Verpakking Declarabele allergenen
111302 2361 Atjar Tjampoer Bokaal 10
4201 250 & Bamboosticks Gunshaped 180 mm Oaos geen
401904 35kg Batter n°h Emmer Td=d
051574 500 g Biefstukkruiden mz 1L -Bus 1-9
425002 2k Bauillon edelvlees 31 - Doos b
581710 10 %1 kg Budget Binding Yera Pure Karton )
171854 20 g Cacao Pepper Allspice Rasberry Grinder (B
52565 dxdhg Chiliringen 1/2 1 -Bus (B
Jh6074 650 g Color Plus Belgig 11 -Bus o]
429203 15kq Gelatinepoeder || 3L - Doos 12
bBZ154 280 g Gomasia Curry 1/2 1 -Bus 7-10-11
hB1954 0 g Gomasio Maniguette 1/2 1 -Bus 11
hT4ThL 475 g Incazout Grinder geen
20074 h00 g Kerriepoeder 11 -Bus 7-10
02720 15kg Fruidenmix voor Pulled Pork Chili 31 - Dons (B
027301 15kg ruidenmix voor Pulled Pork Smokey Paprika 31 - Doos ]
hB9hT4 850 g Peru kruidenmix 11 -Bus ]
027a1 875 ml Pulled Park sauce Fles 3
027410 6x0875ml [ Pulled Pork sauce Karton (3
374005 fkg Paneermeel geel Emmer 1
373604 Fhkg Paneermeel rond Emmer 1
374805 fkg Paneermeel spierwit Emmer 1
115903 71 Ravigotesaus Emmer e
115803 71 Remuouladesaus Emmer ™ 3-10
417701 1 HE Schapesnaren 22/24 Ooos Jeen
036474 560 g Spicemix del Mondo Guadalajara 11 -Bus @
35330k fkg Yero Allesbinder Emmer 1-6-7
063274 g Yriesgedroogde Bieslookringen gesneden 11 -Bus )
De0974 filg Yriesgedroogde Munt 11 -Bus (B
063174 hq Yriesgedroogde Peterselie gesneden 11 -Bus ]
463202 2h1 World Grill Greek Passion Jerrycan >
452702 2h1 World Grill Fiesta Pery Jerrycan e}
492902 2hl World Grill Fueqo Peru Jerrycan 1-11
025801 1.75kg World Spice Blend Arabic Kaneel - Venkel Jerrycan (B
025201 15kg World Spice Blend Asia Kentjoer - Szechuan Jerrycan o]

Pure als uitgangspunt @

Bij de ontwikkeling van onze producten streven wij altijd

naar zo puur mogelijke grondstoffen en samenstellingen.

Maar soms is het gebruik van declarabele allergenen nodig

om de juiste smaak te verkrijgen. Welke producten dat zijn?

Dat maken we graag voor u overzichtelijk. Elk nummer in de tabel
correspondeert met een allergeen. Heeft het product geen
declarabele allergenen, is het MSG-vrij, vrij van fosfaten en

een laag zoutgehalte dan voldoet het aan het Pure logo.

Declarabele allergenen

G @ e (6 @) G

Glutenbevattende aranen

Schaaldieren
Eieren

Vis

Finda's

Soja

Metk fincl. lactose]

Noten

(71 Selderij

Mosterd

{1 Sesamzaad

{i2) Zwaveldioxide en sulfiet
{13 Lupine

{T8) Weekdieren

PRODUITS VERSTEGEN

Code Contenu  Description Emballage Allergenes déclarables
063274 Jiq Anneaux de ciboulette lyophilisés coupes Saupoudoir - 11 @
5266ht dxdh g Anneaux de piment fort Saupoudroir - 1/2 L @
420101 2l pe Bambansticks Gunshaped 180 mm Buite aucun
401904 1hkg Batter n°f Seal ==
426002 Zkq Bauillon de viande Boite -3 | b
417700 T HE Boyaux de mouton 22 x 24 Buite aucun
171854 g Cacan Pepper Allspice Rasberry Grinder @
374805 fkg Chapelure blanche Seall 1
374005 fkg Chapelure jaune Seall 1
373506 hhkg Chapelure rouge Seall 1
366074 860 g Color Plus Belgique Saupoudmoir - 11 @
020074 00 g Curry sans sel Saupaudmoir - 11 7-10
Oh1574 500 g Epices pour steak avec sel Saupoudoir - 11 1=
582154 g Gamasio Curry Saupoudroir - 112 L 7-10-11
561954 20 g Gamasio Maniguette Saupoudroir - 1/2 L 11
581710 10%1kg Liant Budget Yero Pure Carton @
027 15kg Melange d'épices pour Pulled Pork Chili Baite -3 &)
27301 15kq Melange d'épices pour Pulled Pork Smokey Paprika Baite -3 | o)
De0%74 g Menthe verte lyophilisée Saupoudroir - 11 D
063174 dhq Persil lyophilise coupe Saupoudroir - 11 L)
hB9574 860 g Peru melange d'épices Saupaudroir - 11 @
429203 15kg Paudre de gelatine | Baite -3 1 12
21610 7hml Pulled Pork sauce Flacon @
27416 0 x875ml | Pulled Pork sauce Caton ™ CB
111302 2361 Salade Atjar Tjampoer Bocal 10
115903 71 Sauce Ravigote Seal 3-7
115003 7l aauce Rémoulade aEall 3-10
b74754 iThg 5l Inca Grinder aucun
036474 660 g spicemix del Monda Guadalajara Saupoudroir - 11 @
353305 fkg Yera liant-tout Seal 1-6-7
463202 251 World Grill Greek Passion Jerryean D
492702 251 World Grill Fiesta Peru Jerryean )
492902 25l World Grill Fuego Peru Jerryean 1-1
025801 175 kg World Spice Blend Arabic Cannelle - Fenouil Jerryean @
026201 1.5kg World Spice Blend Asia Galanga Camphré - Szechuan Jerryean @

Pure = point de départ @

Lors du développerment de nos produits, nous visons
toujours & proposer des matigres premiéres et des melanges
les plus purs possibles. Parfois, il faut utiliser des allergénes
declarables afin d'obtenir le goft le plus proche. Quels sont
ces produits 7 Nous souhaitons &tre suffisamment clair a ce
niveau. Chague numérodang le tableau correspond 3 un
allergéne. Sile produit ne contient pas d'allergénes
declarables, nide MSG, nide phosphates et peu de sel,

il adroit aulogo Pure.

Allergenes déclarables
(1) Céréales contenant du gluten foix

@ Crustacés
@ (Eufs
(&) Poissons
{(5) Arachides
) Soja

{7} Laitly compris le lactose]

(&) Céleri

Moutarde

(i) Graines de sésame

{12 [ioxide de soufre et sulfite
a3 Lupine

{ig) Mollusgues
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Verstegen Spices & Sauces nv/sa

tel/tél +32 (0)15 2109 75
specerijen@verstegen.be

www.verstegen.eu
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